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- . . . - e
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UNDVIK SA LANGT DET AR MOJLIGT ATT ANVANDA METALLSVAMPAR
OCH VASSA SKRAPOR EFTERSOM DE SKADAR YTORNA.

ANVAND VANLIGA ICKE-SLIPANDE PRODUKTER OCH EVENTUELLT
VERKTYG AV TRA ELLER PLAST. SKOLJ OMSORGSFULLT OCH
EFTERTORKA MED EN MJUK TRASA ELLER EN MIKROFIBERTRASA.
LAT INGA MATRESTER SOM INNEHALLER SOCKER (T.EX. SYLT) TORKA 1
FAST INNE | UGNEN. UGNENS EMALJBELAGGNING KAN SKADAS OM =
RESTERNA FAR SITTA KVAR FOR LANGE =
ANVAND INTE KOKSKARL ELLER BEHALLARE | PLASTMATERIAL. DE HOGA
TEMPERATURERNA INNE | UGNEN KAN SMALTA SADANT MATERIAL OCH ORSAKA
SKADOR PA APPARATEN.

Allmanna foreskrifter
Vid

ANVAND INTE STANGDA LADOR ELLER BEHALLARE | APPARATEN. UNDER
TILLAGNINGEN KAN OVERTRYCK SKAPAS INNE | BEHALLAREN VILKET LEDER
TILL EXPLOSIONSRISK.

LAMNA INTE APPARATEN OOVERVAKAD UNDER TILLAGNING SOM KAN FRIGORA
FETTER ELLER OLJOR.
RISK FORELIGGER ATT FETTER OCH OLJOR ANTANDS.

TACK INTE OVER UGNENS BOTTEN MED ALUMINIUMFOLIE ELLER STANNIOL OCH
STALL INTE KASTRULLER ELLER PLATAR PA DEN UNDER TIDEN EN TILLAGNING
PAGAR FOR ATT UNDVIKA ATT DEN EMAJERADE YTAN SKADAS.

OM PLATARNA FORTFARANDE AR MYCKET VARMA EFTER EN TILLAGNING SKA
MAN INTE HALLA VATTEN DIREKT PA DEM. VATTENANGAN KAN LEDA TILL
ALLVARLIGA BRANNSKADOR OCH ORSAKA SKADOR PA DE EMALJERADE
YTORNA.

ALL TILLAGNING SKA GORAS MED LUCKAN STANGD.
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Allmanna foreskrifter m

2. SAKERHETSANVISNINGAR

SE INSTALLATIONSANVISNINGARNA FOR INFORMATION oM
SAKERHETSFORESKRIFTER FOR GAS- OCH ELAPPARATUR  SAMT
VENTILATIONSKRAV.

| DITT INTRESSE OCH FOR DIN SAKERHET AR DET FASTSTALLT | LAG ATT
INSTALLATIONEN OCH SERVICEN AV ALLA ELEKTRISKA APPARATER SKA
UTFORAS AV KVALIFICERAD PERSONAL | ENLIGHET MED GALLANDE
BESTAMMELSER.

VARA GODKANDA INSTALLATORER GARANTERAR ETT TILLFREDSSTALLANDE
ARBETE.

URKOPPLING AV GAS- OCH ELAPPARATER SKA ALLTID UTFORAS AV FACKKUNNIG
PERSONAL.

INNAN MAN ANSLUTER APPARATEN TILL ELNATET SKA MAN KONTROLLERA ATT
DE VARDEN SOM ANGES PA DEKALEN OVERENSSTAMMER MED DE FOR SJALVA
NATET.

INNAN MAN GENOMFOR INSTALLATIONS- OCH UNDERHALLSARBETEN SKA MAN
FORSAKRA SIG OM ATT APPARATEN INTE AR MATAD VIA ELNATET.

NATKABELNS STICKKONTAKT OCH RESPEKTIVE VAGGUTTAG SKA VARA AV
SAMMA TYP OCH OVERENSSTAMMA MED GALLANDE FORESKRIFTER.
VAGGUTTAGET MASTE KUNNA NAS NAR APPARATEN HAR BYGGTS IN.

DRA ALDRIG UT STICKKONTAKTEN GENOM ATT DRA | KABELN.

OM NATKABELN SKULLE SKADAS SKA MAN OMEDELBART KONTAKTA DEN
TEKNISKA SUPPORTEN SOM | SIN TUR SORJER FOR ATT KABELN BYTS UT.

ELSYSTEMET SKA UTAN UNDANTAG JORDAS ENLIGT GALLANDE
SAKERHETSFORESKRIFTER FOR ELSYSTEM.

OMEDELBART EFTER INSTALLATIONEN SKA MAN GORA EN KORT PROVKORNING
AV APPARATEN, | ENLIGHET MED DE ANVISNINGAR SOM ANGES LANGRE FRAM.
OM APPARATEN INTE FUNGERAR SKA DEN KOPPLAS BORT FRAN ELNATET.
KONTAKTA DAREFTER NARMASTE SERVICEVERKSTAD.

FORSOK ALDRIG SJALV ATT REPARERA APPARATEN.

SATT ALDRIG IN BRANNBARA FOREMAL | UGNEN: DE KAN ANTANDAS OCH
FORORSAKA BRAND.

APPARATEN BLIR MYCKET VARM VID ANVANDNING. UNDVIK ATT KOMMA |
KONTAKT MED VARMEELEMENTEN INNE | UGNEN.

ANVANDNINGEN AV DENNA APPARAT AR INTE TILLATEN FOR PERSONER
(INKLUSIVE BARN) MED NEDSATTA FYSISKA ELLER MENTALA KAPACITETER,
ELLER BRISTFALLIG ERFARENHET | ANVANDNINGEN AV ELEKTRISKA
APPARATER, FORUTSATT ATT DE INTE AR OVERVAKADE ELLER INSTRUERADE AV
VUXNA OCH ANSVARIGA FOR DERAS SAKERHET.



Allmanna foreskrifter

LAT INTE BARN NARMA SIG APPARATEN UNDER TIDEN DEN AR IGANG OCH LAT
DEM INTE HELLER LEKA MED DEN.

FOR INTE IN SPETSIGA METALLFOREMAL (BESTICK ELLER VERKTYG) |
APPARATENS SPRINGOR.

ANVAND INTE ANGA FOR ATT RENGORA APPARATEN.
ANGAN KAN KOMMA AT DE ELEKTRISKA DELARNA OCH SKADA DEM OCH
DARMED ORSAKA KORTSLUTNING.

UTFOR INGA ANDRINGAR PA APPARATEN.

ANVAND INTE PRODUKTER | SPRAYFORM | NARHETEN AV HUSHALLSMASKINEN
NAR DENNA AR IGANG.

ANVAND INTE PRODUKTER | SPRAYFORM PA APPARATEN SA LANGE DEN
FORTFARANDE AR VARM.

Tillverkaren avskriver sig allt ansvar for person- eller sakskador som uppstatt pa
grund av nonchalerande av ovanstaende foreskrifter eller for ingrepp pa utrustningen
eller for anvandande av annat an originalreservdelar.
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Foreskrifter for kassering @

3. OMSORG OM MILJON

3.1 Var omsorg om miljén

| enlighet med Direktiv 2002/95/EG, 2002/96/EG och 2003/108/EG for
minskande av bruket av farliga &mnen i elektrisk och elektronisk apparatur, samt
nedbrytningen av avfall. Symbolen férestallande en dverkorsad soptunna som
finns p& apparaturen anger att produkten, da den inte anvands langre, ska
samlas in separat fran annat avfall. Anvandaren ska darfér lamna in apparatur
som inte ldngre anvénds till 1&mpliga atervinningsstationer for differentierad
insamling av elektriskt och elektroniskt avfall, alternativt aterbérda apparaturen
till aterférsaljaren nar man kdper en motsvarande apparat, i férhallandet ett till
ett. Lamplig differentierad insamling av apparatur som sedan ldmnas till
ekologisk atervinning, hantering och nedbrytning bidrar till att undvika méjliga
negativa effekter pa miljén och hélsan och gynnar atervinningen av de material
av vilka apparaturen ar tillverkad. Felaktig nedsmaltning av produkten fran
anvandarens sida far administrativa paféljder.

Produkten innehaller inte skadliga &mnen i sddan méngd att de anses utgdra en
fara fér halsan och miljén, i enlighet med géllande europeisk lagstiftning.

3.2 Er omsorg om miljén

For emballeringen av vara produkter anvands ej férorenande material, de ar
darfér kompatibla med miljéon och atervinningsbara. Vi ber er darfor att
samarbeta genom att sdrja for en korrekt kassering av emballaget. Fraga efter
adresser till atervinningsstationer hos aterférsaljaren eller hos lokala behériga
organisationer.

Lamna inte emballaget eller delar dérav utan att ha uppsikt 6ver det. Delar
av emballaget, i synnerhet plastpasar, utgér en kvavningsrisk for barn.

Man ska &ven sorja for en korrekt kassering av sin gamla apparat.

Viktigt: 1amna in apparaten till narmaste atervinningsstation som &r
auktoriserad for insamling av férbrukade vitvaror. En korrekt kassering mojliggér
en intelligent atervinning av vardefulla material.

Innan man kasserar sin gamla apparat ska man avlagsna alla luckor och se till
att falsarna ar kvar i anvandningslége. Detta for att undvika att lekande barn av
misstag blir instdngda i apparaten. Kapa &ven av och avldgsna nétkabeln
tillsammans med stickkontakten.



n¥® Anvisningar for anvandaren

4. LAR KANNA DIN UGN

-O: -O: 0Kontrol|panel
| 0—9 e Ovre skydd

e Stédramar fér galler
och platar (endast pa

vissa modeller)

G Ugnsflakt

Utrymme for pizzasten
eller lock (endast pa vissa
modeller)

9 Nedre botten (endast pa
vissa modeller)
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Anvisningar for anvandaren n®

5. TILLGANGLIGA TILLBEHOR

Alla tillbehor finns inte pa alla modeller.
OBS: P

Galler: anvands som stdd fér ugnsformar vid
tillagning.

Galler for plat: placeras ovanfér ugnsplaten
och anvands vid tillagning av mat som kan
droppa.

Ugnsplat: anvands for att samla upp fett fran
mat p& gallret ovanfor.

Pizzasten: sarskilt utformad fér tillagning av
pizza och liknande ratter.

Pizzaspade: anvédnds for att enkelt féra in
pizzor pa pizzastenen i ugnen.

Lock till pizzasten: anvands for att tacka 6ver
pizzastenen nar denna inte anvénds.

¢ Tillbehér pa begaran:
W Man kan bestélla originaltillbehér, extra eller medféljande, via de behériga

serviceverkstaderna.
¢ Anvéand endast originaltillbehér fran SMEG.
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Anvisningar for anvandaren

5.1 Anvandning av gallret och platen

Gallren och platarna ar utrustade med en
sakerhetssparr som férhindrar att de tas
ut av misstag. For ett korrekt inférande av
gallret eller platen ska man kontrollera att
det/den &ar vand nedat (enligt vad som
visas pa bilden intill).

For att ta ut gallret eller platen ska man
lyfta det/den latt fram.

Séakerhetsspiérren ska alltid vara vand
mot ugnens baksida.

Foér in gallren och platarna helt i ugnen, tills de stannar.

5.2 Anvandning av stédgaliret

Stodgallret satts i platen (enligt vad som
visas pa bilden).

P4 detta séatt kan man samla upp det fett
som frigbrs under tillagningen och
darmed separera det fran maten som
tillagas.
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Anvisningar for anvandaren n¥®

5.3 Anvindning av pizzastenen (endast pa vissa modeller)

Né&r ugnen &r kall tar man bort det
cirkelformade locket fran ugnsbotten (se
bilden) och séatter in pizzastenen.

Se till att stenen fors in korrekt i det
avsedda utrymmet.

Vid tillagning ska man anvanda den

sarskilda funktionen for pizza .

aldrig pa gas- eller glaskeramikhéllar eller i ugnar som inte ar utformade for

f Anvand inte pizzastenen pa annat satt &n vad som anges. Anvand den t.ex.
syftet.

man tagit ut pizzan ur ugnen eftersom eventuella oljeflackar pa pizzastenen kan

Om man vill smakséatta pizzan med olja ar det Iampligast att géra det efter att
W aventyra dess utseende och funktion.

Om man har en modell med pizzasten men inte anvander stenen ska man tacka
dver ugnens botten med medféljande lock.

5.4 Anvandning av pizzaspaden (endast pa vissa modeller)

Man ska alltid hélla pizzaspaden i
handtaget i tr&4 nar man sétter in och tar
ut mat ur ugnen.

Man rekommenderas att strd ut lite mjol
pa stalytan for att undvika att maten, som
ar fuktig, fastnar pa stalet.
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Anvisningar for anvandaren

6. ANVANDNING AV UGNEN
6.1 Innan man anvdnder apparaten

e Avlagsna eventuella etiketter (forutom dekalen med tekniska data) fran
platarna, dryppannorna och insidan av ugnen.

e Avlagsna eventuell skyddsfilm fran apparatens utsida och insida, liksom fran
tillbehér som t.ex. platar, dryppannor, pizzasten och bottenlock.

e Innan man anvénder apparaten for forsta gangen ska man avlagsna alla

tillbehér fran ugnens insida och rengéra dem enligt vad som anges i kapitel
“8. RENGORING OCH UNDERHALL".

Véarm upp den tomma apparaten till maximal temperatur i syfte att aviagsna
eventuella rester fran tillverkningen som kan ge maten en otrevlig lukt.

6.2 Allmén beskrivning

6.2.1 Iséattningsfalsar

Ugnen har 5 falsar for placering av platar och galler
pd olika hojd. Isattningshdjderna &r numrerade
nedifran och uppat (se bilden).

(Under anvandningen av recepten visas den
rekommenderade falshdjden pa displayen).

6.2.2 Avkylningssystem

Apparaten ar férsedd med ett avkylningssystem som
aktiveras da en tillagning satts igang. Flakten ger en
normal luftstrém som kommer ut éver ugnsluckan.
Det kan hénda att denna luftstrém fortsétter en kort
stund efter det att ugnen har sténgts av.

&

W — o e =
jp O i 3 B 1 i

6.2.3 Invadndig ugnslampa
Ugnslamporna tands nar man &ppnar luckan (endast pa vissa modeller) eller
valjer ndgon av ugnens funktioner.
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Anvisningar for anvandaren n¥®

6.3 Varningar och allmanna rad for anvandningen

All tillagning ska géras med ugnsluckan sténgd.

Té&ck inte ugnens botten med aluminiumfolie eller stanniol och stall inte heller
platar eller grytor pa ugnens botten under tillagningen eftersom detta kan skada
emaljbeldaggningen. Om du vill anvénda bakplatspapper o.s.v. ska det placeras
sd att det inte blockerar varmluftscirkulationen inne i ugnen.

Foér en optimal tillagning rekommenderas man
att placera ratterna mitt pa gallret.

For att férhindra att eventuell &nga inne i ugnen
ger problem bdr luckan 6ppnas i tva steg: forst
till halften (ca. 5 cm) i ca. 4 - 5 sekunder och
sedan helt och hallet. Nar man kontrollerar eller
rér om i maten bér man ha ugnsluckan 6ppen
sa kort tid som mojligt for att forhindra att
ugnstemperaturen sjunker och att tillagningen
av maten dérmed férsémras.

4 d4p

Man rekommenderas att inte 1&mna kvar maten lang tid i ugnen efter det att
tillagningen slutférts for att undvika att det bildas fér mycket kondens pa insidan
av ugnsluckans glas.
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an® Anvisningar for anvandaren

6.4 Beskrivning av kontrollerna pa frontpanelen

Alla apparatens kontrollknappar och vred ar grupperade pa frontpanelen.

20
50 120

230
200 ¥ 160

UGNENS TERMOSTATVRED

Via detta vred kan man vélja
o tillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs till énskat véarde KA

mellan 50°C och 250°C. %0

250 : 120
200 ¥ 160

INDIKERINGSLAMPA TERMOSTAT
Lampan blinkar for att signalera att ugnen haller pa att
e varmas upp till den temperatur som stallts in med hjélp av Q
termostatvredet. Nar ugnen har natt vald temperatur:
Néar lampan blinkar halls temperaturen inne i ugnen stadigt
pa den installda nivan.
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Anvisningar for anvandaren n®

KLOCKA FOR PROGRAMMERING
Med hjalp av klockan for

e programmering kan man visa aktuell
tid, stalla in en minutrdknare (endast
modeller med multifunktion) eller en
programmerad tillagning (endast for
modeller med pyrolys).

FUNKTIONSVRED

Vrid vredet medurs eller moturs for att
o vélja en funktion (en del funktion finns

inte pa alla modeller) bland féjande: (se

7. TILLAGNING MED UGNEN).
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an® Anvisningar for anvandaren

6.5 Klocka fér programmering

Visare for manuell eller
tidsinstalld tillagning

B Visare timmar - minuter

C  Justeringsvred

Programmeringsenheten gér det mdgjligt att valja manuell tillagning,
minutréknare eller att stalla in tillagningstiden.

Aktivera den funktion och temperatur som Onskas innan du stéller in
tillagningstiden.

6.5.1 Instéllning av klockslag

For att stalla in exakt klockslag ska man dra ut och vrida vredet C medurs.
6.5.2 Manuell tillagning

For att anvédnda ugnen med manuell tillagning ska man vrida vredet C medurs

och se till att visaren A pekar pa symbolen ﬂ] .

6.5.3 Tidsinstalld tillagning

For att stalla in tillagningstiden vrider man vredet C medurs tills visaren A pekar
pa 6nskad tid (max 180 minuter).

6.5.4 Slut pa tillagning

Ugnen sténgs av automatiskt samtidigt som en ljudsignal aktiveras.

6.5.5 Avstdngning av ljudsignal

Man kan stédnga av ljudsignalen genom att vrida vredet C medurs tills visaren A

pekar pa symbolen ﬂ

Programmeringsenheten gér det mdjligt att valja manuell tillagning,
minutrdknare eller att stalla in tillagningstiden.

Aktivera den funktion och temperatur som énskas innan du stéller in
tillagningstiden.

283



Anvisningar for anvandaren n®

7. TILLAGNING MED UGNEN

ECO: (endast pa vissa modeller)

Kombinationen mellan grillen och det nedre varmeelementet ar
Z6{0)] sarskilt rekommenderad vid tillagning pa en enda fals med lag
energiférbrukning.

STATISK:

Varmen som kommer ovanifrdn och underifran samtidigt gor
funktionen 1amplig for tillagning av sarskilda ratter. Den
traditionella tillagningen, som aven bendmns som statisk eller
varmestralande, lampar sig for att tillaga en ratt at gangen.
Idealisk for stekar av alla typer, for bréd och pajer samt fér
fetare kottsorter som gas eller anka.

GRILL:

Varmen som kommer fran grillens varmeelement gor att man
kan uppnd utmarkta grillresultat, sarskilt med mellantjocka/
tunna koéttbitar, och i kombination med grillspettet (i
forekommande fall) kan man vid slutet av tillagningen erhalla en
jAmn stekyta. Idealisk fér korvar, revbensspjall och bacon.
Denna funktion gor att man kan grilla stora méngder mat och fa
ett jAmnt resultat; géller i synnerhet kétt. (4:e eller 5:e falsen.)

VENTILERAD BOTTEN:

Kombinationen mellan fldkten och det nedre varmeelementet
gor att man kan avsluta tillagningen snabbare. Detta system
rekommenderas for att sterilisera eller fér att avsluta
tillagningen av mat som redan tillagats pa ytan, men inte inuti,
och som kraver en lag 6vervarme. Idealisk for alla matratter.

BOTTEN:

Varmen kommer endast nedifran for att tillagningen av mat som
kraver en hégre bastemperatur ska kunna slutféras utan att det
inverkar pa stekytan. Perfekt fér mjuka kakor, pajer och pizzor.

]

STATISK VENTILERAD:

Flaktens funktion, kombinerad med den traditionella
tillagningen, garanterar en jamn stekyta dven pa komplicerade
ratter. ldealisk for kakor och tartor, som &ven kan graddas
samtidigt pa flera nivaer.

(Vid tillagning pa flera nivder rekommenderas man att anvanda
2:a och 4:e falsen).

|3l
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Anvisningar for anvandaren

VENTILERAD GRILL:

Luften som produceras av fldkten goér att varmen som
genereras av grillen blir mjukare vilket méjliggdér en optimal
grillning &ven av tjocka stycken. Idealisk for stora kéttbitar (t.ex.
flaskstek). Man rekommenderas att anvanda 4:e falsen.

CIRKELFORMAD:

Kombinationen mellan flakten och det cirkelformade
varmeelementet (som &r integrerat i ugnens bakre del) goér att
man kan tillaga olika ratter pa flera plan s& lange de kraver
samma temperatur och samma typ av tillagning.
Varmluftscirkulationen garanterar en omedelbar och jamn
spridning av varmen. Det gar till exempel att samtidigt tillaga
fisk, gronsaker och kakor (pa olika héjd) utan att lukterna och smakerna
blandas.

(Vid tillagning pa flera nivder rekommenderas man att anvanda 2:a och 4:e
falsen).

TURBO:

Kombinationen av den ventilerade tillagningen och den
traditionella tillagningen goér att man kan tillaga ratterna extremt
snabbt och effektivt pa flera plan, utan att blanda lukter eller
smaker.

Idealisk fér stora mangder livsmedel som kréver en intensiv
tillagning.

(Vid tillagning pa flera nivder rekommenderas man att anvanda 2:a och 4:e
falsen).

UPPTINING:

Enbart fllédktens rorelse av luften ger en snabb upptining av
maten. Den cirkulerande luften i ugnen ar av rumstemperatur.

PIZZA: (endast pa vissa modeller)

Flaktens funktion i kombination med grillen och det nedre
varmeelementet garanterar en jamn tillagning &ven av
komplicerade matratter. Idealisk fér pizza och &ven kakor och
pajer.
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Anvisningar for anvandaren n®

7.1 Rad och anvisningar for tillagning

7.1.1 Allménna rad
Man rekommenderas att satta in ratterna i ugnen efter att férst ha varmt
upp den.

Vid tillagning pa flera nivaer rekommenderas man att anvédnda den ventilerade
funktionen ( ) ) ) for att uppna en jamn tillagning pa alla plan.

| allmédnhet kan man inte forkorta tillagningstiderna genom att O©ka
temperaturerna (ratterna kan bli hart stekta utanpa och raa inuti).

7.1.2 Rad vid tillagning av kétt
Tillagningstiderna, speciellt for kott, varierar enligt kéttets tjocklek, kvalitet och
enligt konsumentens smak.

Vi rader dig att anvanda en kéttermometer under tillagningen av stekar, eller helt
enkelt trycka med en sked pa steken. Om den &r hard ar den klar, annars maste
den stekas nagra minuter till.

7.1.3 Rad vid tillagning av bakverk och kakor
Anvand helst bakformar av metall som battre absorberar varmen.

Temperaturen och tillagningstiden beror pa degens kvalitet och konsistens.

Kontrollera om bakverket ar graddat inuti: nér tillagningen avslutats sticker man
in en tandpetare dar bakverket &r som hégst. Om tandpetaren &r torr nar man
tar ut den &r kakan klar.

Om bakverket sjunker ihop nar man tar ut det ur ugnen ska man nésta gang
sénka temperaturen med cirka 10°C och eventuellt vélja en langre tillagningstid.
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Anvisningar for anvandaren

7.1.4 Rad vid upptining och jasning
Vi rader dig att placera fryst mat i en behallare utan lock pa ugnens forsta fals.

Maten ska tinas utan férpackning.

Placera livsmedlen som ska tinas jamnt och undvik att éverlappa dem.

Vid upptining av kétt rekommenderas man att anvanda ett galler som placeras
vid den andra falsen pa vilket man kan ldgga maten, och en plat som placeras
vid den forsta falsen. Pa detta satt kommer maten inte i kontakt med vatskan
som bildas vid upptiningen.

De 6mtaligaste delarna kan tackas med aluminiumfolie.

Det rekommenderas att stalla en langpanna med vatten pa ugnsbottnen fér en
béttre jasning.
7.1.5 Rad vid tillagning med Grill och Ventilerad grill

Med funktionen Grill E kan man stélla in kéttet redan innan ugnen varmts

upp; man rekommenderas dock att féruppvarma ugnen om man énskar &ndra
tillagningens effekt.

Om man anvander funktionen Ventilerad grill ska man daremot varma upp

ugnen innan man startar grillningen

Maten ska placeras pa gallrets mitt.

7.2 Spara energi

For att spara energi vid anvandningen av apparaten kan man vidta féljande

atgarder:

e Avbryt tillagningen ett par minuter innan den tid som normalt krévs.
Tillagningen fortséatter de resterande minuterna med hjalp av den varme
som skapats inne i ugnen.

»  Oppna luckan s& sallan som méjligt for att undvika att varmen slépps ut.

e Anvand ECO-funktionen (om sadan férekommer) vid tillagning pa en enda
fals.

e Se till att ugnens insida alltid &r vél rengjord.
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7.3 Indikativ tabell for tillagning

288

MATRATTER VIKT  |FUNKTION

SMARATTER

LASAGNE 3 kg Statisk
UGNSBAKAD PASTA Statisk

KOTT

KALVSTEK 1 kg x Statisk ventilerad
FRANSYSKA 1 kg x Statisk ventilerad
BOGSTEK CH @ _ Turbo / Cirkelformat
STEKT KANIN 1 kg Cirkelformat
KALKONBROST 1 kg Statisk ventilerad
FLASKSTEK 1 kg )| Turbo
UGNSSTEKT KYCKLING 1 kg @) Turbo

KOTT ATT GRILLA

FLASKKOTLETT Ventilerad grill
FLASKFILE E Grill

OXFILE E Grill

LEVER Ventilerad grill
KORVAR Ventilerad grill
KOTTBULLAR n Grill
GRILLSPETT

KYCKLING E Grillspett

FISK

LAXORING 0,7 Kg x Statisk ventilerad



n® Anvisningar fér anvéndaren
PLACERING° FALS TEMPERATUR TID | MINUTER
NERIFRAN °C

2eller3 220 - 230 40 - 50

2eller3 220 - 230 40
3 180 - 190 70 - 80
3 180 - 190 70 - 80
3 180 - 190 90 - 100
3 180 - 190 70 - 80
3 180 - 190 110-120
3 180 - 190 110-120
3 190 - 200 60 -70

FORSTA SIDAN| ANDRA SIDAN

5 250 - 280 7-9 5-7
4 250 - 280 9-11 5-9
4 250 - 280 9-11 9-11
5 250 - 280 2-3 2-3
4 250 - 280 7-9 5-6
4 250 - 280 7-9 5-6

P4 stang 250 - 280 60 - 70
3 160 - 170 35 -40
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PARADISKAKA
PARADISKAKA

MATRATTER VIKT  |FUNKTION

PIZZA x> Statisk ventilerad
PIZZA (pa sten) Pizza

BROD Cirkelformat
FOCACCIA _ Turbo / Cirkelformat
DESSERTER _

SOCKERKAKA Statisk ventilerad
PAJ x Statisk ventilerad
PAJ E Statisk
SMAKAKOR Cirkelformat
FYLLDA TORTELLINI

_ Turbo / Cirkelformat

Statisk ventilerad

E Statisk

PETITS CHOUX _ Turbo / Cirkelformat
TARTBOTTEN Cirkelformat
RISKAKA _ Turbo / Cirkelformat
RISKAKA E Statisk
BRIOCHER Cirkelformat
APPELPAJ

E Statisk

BRIOCHER (pa flera falsar)

HBHE

SMAKAKOR (pa flera falsar)

H B8

Tiderna som anges i féljande tabeller inkluderar inte féruppvarmningstider och

ar endast ungefarliga.
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PLA»?:;P:AEALS TEMPES ATUR TID | MINUTER

2 280 8
pizzasten 280 4

3 190 - 200 30 -35

3 180 - 190 15 -20

3 160 - 170 50 - 55

3 160 - 170 30 - 35

3 170 35 - 40

3 160 - 170 20 - 25

3 170 20 - 25

3 160 - 170 50 - 60

3 170 50 - 60

3 150 - 160 40 - 50

3 150 - 160 45 - 50

3 160 40 - 50

3 170 50 - 60

3 160 25 - 30
4 180 60

2 och 4 160 - 170 16 - 20

2 och 4 160 - 170 16 - 20

27

Vid tillagning pa flera falsar ska man endast anvénda foljande funktioner:

g och , samt anvanda 1:a och 3:e falsen.

291



Anvisningar for anvandaren n®

8. RENGORING OCH UNDERHALL

A ANVAND INTE ANGA FOR ATT RENGORA APPARATEN.
W Man rekommenderas att anvéanda rengoéringsprodukter fran SMEG.

8.1 Rengoring av rostfritt stal

For att halla det rostfria stalet snyggt ska det rengéras regelbundet efter
anvandande. Lat det svalna av forst.

8.2 Vanlig daglig rengéring

For att rengéra och bevara de rostfria ytorna ska endast sérskilda produkter
som inte innehaller slipmedel eller klorinbaserade syror anvéndas.

Gor pa foljande sétt: hall ut medlet pa en fuktig trasa och torka av ytan. Skolj
omsorgsfullt och torka dérefter med en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

8.3 Matstank eller rester

Undvik s& langt det gar att anvénda stalull eller vassa skrapor: de

skadar ytorna.
Anvand vanliga icke-slipande produkter och eventuellt verktyg av tra &

eller plast. Skélj omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk trasa eller

en mikrofibertrasa.

Lat inte rester av sockerhaltig mat (t.ex. sylt) sitta kvar inne i ugnen.
Emaljbelaggningen i ugnen kan skadas om resterna far sitta kvar for <
lange.

8.4 Rengdring av ugnsluckans glas

De bér alltid hallas rena. Anvand hushallspapper. Om flackarna ar envisa kan

man rengdra med en fuktad svamp och vanligt rengéringsmedel.

Anvénd inte rengdéringsmedel med slipmedel eller korroderande &mnen foér att
W rengdra ugnsluckans glas.

(t.ex. pulverprodukter, ugnssprayer, flackborttagare och stalull).

Anvand inte strava eller slipande material eller vassa metallskrapor for att

rengdra ugnsluckans glas eftersom de kan repa ytan.
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8.5 Reng6ring av ugnen invandigt

For att ugnen ska hallas i bra skick bér den rengéras regelbundet; vanta tills den

har svalnat.

¢ Tautallalésa delar.

* Rengdr ugnsgallren med hett vatten och icke-slipande rengéringsmedel.
Skélj och torka efter.

e Det gar att ta bort ugnsluckan fér att underlatta rengéringen (se paragraf
“9.2 Demontering av ugnsluckan”).

U

Man rekommenderas att satta ugnen pa maxtemperatur i ca. 15-20 minuter
efter att man har anvant sarskilda produkter, i syfte att avlagsna eventuella
rester fran dessa som fastnat i ugnen.

Vad géller modeller med pizzatillbehér ska man vidta féljande atgérder innan
man pabdrjar rengdringen av ugnens botten:

Ta bort locket och den bas pa vilken det
ar placerat. Lyft basen uppat ett par
millimeter och dra den sedan utat.
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Lyft det nedre varmeelementets kant
uppat ett par centimeter och rengdr
botten.

For att satta tillbaka pizzastenens
stodbas ska man skjuta in den sa langt
det g&r mot ugnens baksida och sanka
ner den sa att den snapps fast med
varmeelementets platta.

W Efter rengéringen ska de fuktiga delarna torkas tills de &r helt torra.

8.5.1 Avlagsnande av stédram

Att  avldgsna  stédramarna  underlattar

rengdringen av sidodelarna; vidare ska man géra

detta innan man kér det automatiska
rengoringsprogrammet  (endast pa  vissa
modeller).

e For att avldgsna stédramarna: dra ramen in
mot ugnen tills den lossnar fran sparren A; ta
sedan ut den fran hallarna placerade langst
iniugnen B.

e Né&r rengbringen slutférts upprepar man
momenten ovan i omvéand ordning fér att
placera tillbaka stédramarna.
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Anvisningar for anvandaren

Rengéring av pizzastenen

Pizzastenen (dar den férekommer) ska diskas separat enligt féljande anvisningar:

Modeller med multifunktion: stenen ska rengéras efter varje anvandning. V&rm inte upp
den igen om det finns belaggningar pa den.

Vid reng6ring ska man halla ut 5 cl vindger pa stenen, lata verka i 10 minuter och déarefter
stryka 6ver stenen med stalull eller en svamp med slipeffekt.

Skolj med vatten och lat torka.

Fore rengdringen ska man avlagsna de fastbranda resterna pa stenen med hjélp av
en metallspatel eller en skrapa for rengéring av glaskeramikhéllar.

For bésta rengéring ska pizzastenen fortfarande vara ljummen. | annat fall ska den
diskas med varmt vatten.

Anvand stalull eller scotch-brite indrénkt i citron eller vinager.

Anvénd inte rengéringsmedel.

Diska inte i diskmaskin.

Pizzastenen far inte l&ggas i blot.

Anvand inte en fuktig pizzasten. Lat den torka minst 8 timmar efter rengéringen.
Pizzastenens yta kan bli bucklig med tiden. Detta ar helt normalt eftersom lacken som
tacker pizzastenens yta utvidgas nér den utsétts for hdga temperaturer.
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8.7 VAPOR CLEAN: halvautomatisk rengéring av ugnen

VAPOR CLEAN &r ett halvautomatiskt rengdringsprogram som gér det enkelt att
avlagsna fett och oljiga rester. Tack vare denna procedur kan du rengéra ugnen
invandigt med extrem latthet. Smutsen mjukas upp av varmen och vattendngan
vilket gor det |att att torka bort den.

halvautomatiska rengéringsprogrammet startas.

Ugnen ska vara kall under alla arbetsmoment tillhérande det halvautomatiska
rengdringsprogrammet.

W Kontrollera att det inte finns mat eller stérre matrester kvar i ugnen innan det

8.7.1 Fore start av det halvautomatiska rengéringsprogrammet

e Ta ut alla tillbehér som sitter i
ugnen. Det évre skyddet kan sitta
kvar inne i ugnen.

PA MODELLER MED

MULTIFUNKTION

e Hall ut 40 cl vatten (motsvarande
cirka 2 glas) pa ugnens botten
(enligt vad som visas pa bilden). Se
noga till att det inte rinner ut fran
férdjupningen.
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PA MODELLER FOR PIZZA

Placera en plat i botten pa ugnen sa
som visas pa bilden.

Hall i ca. 40 cl vatten i platen. Se
noga till att det inte rinner ut fran
férdjupningen.

Anvénd en sprayflaska for att spruta
en l6sning bestdende av vatten och
diskmedel pa ugnens insida. Rikta
stralen mot ugnens sidovaggar, tak,
botten och skydd (pa sidan
indikeras med hjélp av en fargad
zon var man kan spraya lésningen).

Man ska inte 6verdriva ndr man sprayar vatten- och rengéringslésning i ugnen.

Rekommendationen &r max 20 sprayningar.

Stédng luckan och fortskrid med
installningen av det halvautomatiska
rengdringsprogrammet.

Medan man kor det
halvautomatiska
rengdringsprogrammet ska man
separat rengbra plattorna med
automatisk rengéring med ljummet
vatten och lite diskmedel.
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8.7.2 Instéllning av halvautomatiskt rengéringsprogram

Det halvautomatiska rengéringsprogrammet far endast startas nér ugnen ar
kall.

Nar man genomfért alla férberedande moment infér det halvautomatiska
rengdringsprogrammet ska man géra enligt féljande:

e vrida funktionsvredet till symbolen E och ugnens termostatvred till

symbolen m som motsvarar funktionen Vapor Clean;

e stallin en tid p4 15 minuter med hjélp av vredet for tidsinstéllning;
Nar det halvautomatiska rengdringsprogrammet slutférts inaktiverar timern
ugnens varmeelement.

8.7.3 Slut pa halvautomatiskt rengoringsprogram

Man ska inte ldmna kvar det vatten som blir éver i ugnen néar det
halvautomatiska rengéringsprogrammet slutférts under en langre tid (till
exempel 6ver natten).

Man rekommenderas att bara handskar under dessa arbetsmoment.

Anvand inte stalull pa skyddet och plattorna med automatisk rengéring.

Vid rengéringsprogrammets slut:

e Oppnar man luckan och avlagsnar férst, med hjalp av en mikrofibertrasa,
den smuts som lossnat; sedan anvdnder man en ej slipande borste med
massingstradar for att avldgsna de mer envisa belaggningarna (man
rekommenderas att ta av luckan for att gora det enklare att komma at
Overallt).

e torka av ugnen med en mikrofibertrasa.

e satt tillbaka plattorna med automatisk rengdring och ugnsstéden.

Av hygieniska skal och for att undvika att maten far en otrevlig odér
rekommenderas man att torka ugnen samt regenerera plattorna med
automatisk rengdring genom att under ca. 60 minuter kéra ugnen med den
ventilerade funktionen vid maxtemperatur.
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9. SARSKILT UNDERHALL

Med tiden kan det vara nddvandigt att genomféra mindre underhallsarbeten pa
ugnen och byta ut férbrukningsmaterial sdsom tatningslister, glédlampor etc.
Nedanstaende instruktioner beskriver hur detta underhall ska genomféras.

Innan du pabérjar arbete som innebar att du kommer i kontakt med delar
&« under spanning ska du koppla bort apparaten fran stromférsorjningen.

9.1 Byte av glédlampa

Om det &r ndédvandigt att byta ut en
glédlampa som inte fungerar langre
eller som har brants (pa modeller med
multifunktion ska man avlagsna
stédramarna enligt “8.5.1 Avlagsnande
av stédram”).

Avléagsna lampskyddet med hjalp av ett
lAmpligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

|

m T

Avldgsna lampan genom att ta ut den
enligt vad som anges.

Endast pa vissa modeller: lamporna
ar av typen halogen och man ska
darfér inte réra vid dem direkt med
fingrarna utan anvanda ett isolerande
skydd.

Byt ut glédlampan mot en liknande
(25W). Montera tillbaka holjet korrekt
och se till att den formade delen pa det
inre glaset &r vdnd mot luckan.

W Tryck in locket s& langt det gér sa att det fastnar helt i lamphallaren.

299



300

Anvisningar for anvandaren

9.2 Demontering av ugnsluckan

e

9.2.1 Med stift

Oppna luckan helt.

For in tva stift i hdlen pa& gangjarnen A
pa de tva gangjarnen vid dessa sa att
de kopplas samman.

Ta tag i luckan pa bada sidor med bada
handerna och lyft den uppat tills en
vinkel pa& cirka 30° bildas och dra
sedan ut den.

=)

Foér att montera tillbaka luckan fér man
in gangjarnen i springorna pa ugnen
och ser till att sparen C vilar helt i
Oppningarna. Séank luckan och ta ut
stiften ur gangjéarnens hal nar luckan ar
korrekt placerad.






















